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Attività e altre 
informazioni 
(max 1.500 
battute) 

10.300 metri quadrati coperti in un’area di 36.000 metri quadrati totali. 
Ogni giorno assorbe il latte di 8.000 mucche, e produce 180.000 Kg di 
ricotta al mese. 
In questa latteria da sempre si producono formaggi tipici di altissima 
qualità che hanno arricchito di sapori e profumi le tavole di tutto il mondo. 
L’area dove sorge il caseificio è zona certificata a produrre ben 6 
formaggi DOP: l’Asiago DOP, il Montasio DOP, il Grana Padano DOP, 
il Provolone DOP, il Taleggio DOP e la Casatella Trevigiana DOP. Latterie 
Venete può contare sul latte prodotto da oltre 200 aziende agricole e nei 
suoi impianti vengono lavorati 170.000 litri di latte al giorno. Latterie 
Venete garantisce la filiera completa delle proprie 
produzioni, dalla raccolta del latte al confezionamento del formaggio. 

 

 

 


